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ZERTIFIZIERUNGSPROZESS KRITERIENKATALOG
1. Zertifizierungs-Antrag stellen Basierend auf Rahmenwerken:
2. Selbstevaluation 1ISO 14001, EMAS, 17 SDGs

3. Audit und Auszeichnung
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Nach dem Abschluss des Audits werden die Nachhaltigkeits-
. . .. N . . o M. t & K ikation: 78%
leistungen des Betriebes klar und tibersichtlich aufbereitet. Die —_—
Ergebnisse werden sowohl als Gesamtergebnis als auch SUNEEEEE 0%
getrennt nach den einzelnen Kernbereichen prisentiert, um Jmwelt _ Wasser: 73%
eine detaillierte Einsicht in die Stiarken und Schwéachen zu Umwelt - Abfalk 54%
ermég“chen‘ Biodiversitat und Kulturelles Erbe: 65%
Einkauf & Speisenangebot: 69%
Zur Bewertung wird der Konformitdtsgrad herangezogen, Regionalitit & Verkehr: ss% O
der angibt, wie umfassend die jeweiligen Anforderungen erfiillt Qualitatsmanagement & nachhaltige Entwicklung: % 2
wurden. Dieser Grad bewegt sich zwischen einer Mindest- Soui i « O
L i . . o oziale Verantwortung: 45% =
konformitat von 50 % und einer vollstindigen Konformitit ) ) @
Wirtschaftliche Verantwortung: 70% [
von 100 %. “
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