DIE NACHHALTIGKEITS-ZERTIFIZIERUNG
FUR GASTRONOMISCHE BETRIEBE GREENSIGN

GASTRO
Das GreenSign Institut ist ein renommiertes Zertifizierungs-
unternehmen fir unternehmerische Nachhaltigkeit. Anhand
von Uber 100 Kriterien priifen wir die ganzheitliche Nach-
haltigkeit in Unternehmen und begleiten als unterstitzender
Partner im fortlaufenden Entwicklungsprozess.
Restaurants
Restaurantketten

ZIELGRUPPE

| @delsgastronomie

DEINE MEHRWERTE

Sichtbarkeit, Betreuter und Individueller Umfangreiches
Transparenz & unterstiitzter Ansprechpartner Kooperationsnetzwerk
Glaubwiirdigkeit Entwicklungsprozess

ZERTIFIZIERUNGSPROZESS KRITERIENKATALOG
1. Zertifizierungs-Antrag stellen Basierend auf Rahmenwerken:
2. Selbstevaluation ISO 14001, EMAS, 17 SDGs

3. Audit und Auszeichnung

UNSER BEWERTUNGSSYSTEM

GREENSIGN
GASTRO

Nach dem Abschluss des Audits werden die
Nachhaltigkeitsleistungen des Hotels klar und
Ubersichtlich aufbereitet. Die Ergebnisse werden

sowohl als Gesamtergebnis als auch getrennt nach den Phrensne s Bl s
einzelnen Kernbereichen prasentiert, um eine DmweleSlEnergie: 0%
detaillierte Einsicht in die Starken und Schwé&chen zu Umwelt - Wasser: 2%
erméglichen. Umwelt - Abfall: 54%
Biodiversitat und Kulturelles Erbe: 65%
Zur Bewertung wird der Konformitatsgrad EinkabfiGIopeisenansebor: LI
herangezogen, der angibt, wie umfassend die jeweiligen Regionalitat & Verkehr: 58% gfa
Anforderungen erfiillt wurden. Dieser Grad bewegt sich Qualitatsmanagement & nachhaltige Entwicklung: 7% 2
zwischen einer Mindestkonformitat von 50 % und einer Sozialle Veerantwortung: 45% ?'_i
vollstandigen Konformitat von 100 %. Wirtschaftliche Verantwortung: 70% §
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